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Cislo smérnice 4.18.-1

Vypracovala Miroslava Jureckova, ekonom skoly, Blanka
Zapletalova — vedouci $kolni vyvatovny

Schvalil Mgr. Martin Gronych, feditel Skoly

Vedenim skoly projedndno 29.8.2024

Smérnice nabyva platnosti dne 1.9.2024

Smérnice nabyva ucinnosti dne 1.9.2024

Smérnice nahrazuje smérnici ze dne 1.9.2023

Zmény ve smérnici jsou provadény formou Cislovanych pisemnych dodatku, které tvori
soucast této smérnice.

1.Uvodni ustanoveni

V souladu s §30 zdkona ¢. 561/2004 Sb., o pfedskolnim, zakladnim, stfednim, vyssim odborném a
Jiném vzdélavani v platném znéni, vydavam Vnitini rad Useku Skolniho stravovani (dale jen Vnitini

tad 8 a MS) Zakladni skoly a Matefské gkoly Udoli Desné, Sumperska 775, 788 14 Rapotin (dale je ZS a
MS).

Usek $kolniho stravovani zabezpecuje stravovani zaka zS, déti MS, vlastnich zaméstnancd za snizenou
Uhradu v dobé pobytu ve $kole a $kolském zatizeni. Umozriuje také stravovani vlastnich byvalych
zaméstnancl — dlichodcl, zaméstnancl jinych skol a $kolnich zafizeni a ostatnich osob (cizich stravni-
kd) za nahradu v souladu s Vyhlaskou 84/2005 Sbh. o ndkladech na zavodni stravovani.

Vnitini rad je soubor pravidel a opatfeni spojenych s provozem Skolni vyvafovny a vydejen. Vnitrni rad
je zdvazny pro vSechny osoby, které se stravuji ve Skolnich vydejnach i pro jejich zakonné zastupce.

Vnitfni fad je zpracovan v souladu s témito zakony, vyhlaskami a vnitfnimi nafrizenimi :
- zdkona ¢. 561/2004 Sb. o predskolnim, zakladnim stfednim, vy$sim odborném a jiném
vzdélavani (Skolsky zakon),
- ministerstva zdravotnictvi ¢. 108/2001 b., kterou se stanovi hygienické pozadavky na prostory
a provoz skol ve znéni pozdéjsich predpisl
- vyhlaska €. 14/2005 Sh. o pfedskolnim vzdélavani ve znéni pozdéjsich predpist
- vyhl. 137/2004 Sb.o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a zdsadach osobni hygieny
a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych,
- nar. ES 852/2004 o hygiené potravin ,
- zdkona 258/2000 Sb., o ochrané verejného zdravi
- vyhlasky ¢.84/2005 Sb., o nadkladech na zavodni stravovani
- vyhlasky ¢. 107/2005 Sb. o skolnim stravovani
- vyhlasky ¢.602/2006 Sh. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby
- systémem HACCP
- nafizenim Ministerstva Skolstvi o pfrijeti krizovych opatreni v souvislosti s nemoci
SARS Covid-19



Tento Vnitini rad je zverejnén na webovych strankach skoly, na verejné pristupném misté skoly a na
nasténkach skolnich vydejen.

Ve vyrobnich a ostatnich prostorach kuchyné musi zaméstnanci dodrZzovat stanovené postupy pro
uvadéni pokrmd do obéhu, predpisy a pokyny k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
navody k obsluze a udrzbé vyrobnich a pracovnich prostiedka a zafizeni.

Konat ¢innost ve stravovacich sluzbach mohou pouze zaméstnanci, ktefi spliuji predpoklady zdravotni
zpUsobilosti a maji potifebné znalosti nutné k ochrané verejného zdravi.

2. PoZadavky na zdravotni stav pracovnikt a jejich osobni hygiena
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pfed nastupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné podrobit preventivni prohlidce a
musi mit vystaven zdravotni prikaz

zaméstnanci jsou povinni hldsit oSetfujicimu Iékafi kazdou zménu zdravotniho stavu, ktera by mohla
mit za nasledek kontaminaci vyrobka

pracovnici nesmi mit pfi praci v kuchyni Zzadné ozdoby rukou /prsten, naramky/, nehty musi byt
zastfizené a nenalakované

je nutné pecovat o télesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pfi prechodu z necisté prace na
Cistou /napf.uklid, hruba pfiprava /, po pouziti WC, po manipulaci s odpadem pfi kazdém znecisténi je
nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouzitim vhodného myciho /ptip.desinfekéniho/ prostfedku

je nutné nosit osobni-ochranné pracovni prostredky, zejména pracovni odév, pracovni obuv a
pokryvku hlavy pri vyrobé potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v Cistoté a podle potfeby ménén
v pribéhu smény

nelze opoustét objekt skolni kuchyné v priibéhu pracovni doby v pracovnim odévu a v pracovni obuvi
v pribéhu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické Upravy zevnéjsku

plati zdkaz koufeni a zakaz vstupu cizich osob na pracovisté

ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i obéanského odévu na misto k tomu

vy€lenéné, uklddani pracovniho odévu a ob¢anského odévu oddélené

3. Provozovatel je povinen zajistit
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praci v kuchyni nechat vykonavat jen osoby zdravotné zpusobilé

osobni ochranné a pracovni pomlcky

aby povéfeni pracovnici byli sezndmeni s hygienickymi pozadavky prace v kuchyni

podminky pro osobni hygienu, ulozeni pracovniho a soukromého obleceni

provadeéni technickych Uprav, natért a malovani dle potreby ve vyrobnich a skladovacich prostorach
vypracovani sanitacniho radu a zajisténi jeho dodrzovani

4. Povinnosti pracovniki — organizace provozu kuchyné
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pracovni doba kuchyné 5.00 hod — 14.30 hod.

odpovédnost za odemykani a zamykani prostor ma hlavni kuchaika, vedouci $J a kucharka
manipulaci s finanénimi prostfedky vykonava vedouci 3J, vybirani stravného a vypldceni preplatk
v hotovosti také v kancelafi vedouci S

dbat na svij zdravotni stav

mit na pracovisti zdravotni prikaz

dodrZovat provozni a sanitacni rad a také rad HACCP na pracovisti

dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny

znat a dodrZovat hygienické poZadavky na vyrobu, podavani, skladovani a pfipravu pokrmi
uzivat jen schvalené a predepsané technologické a pracovni postupy, vSimat si kvality a nezdvadnosti
zpracovavanych potravin

10. kontrola zarucnich Ih(t potravin

5. Zasady provozni hygieny

1.

nacini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zafizeni, prepravni obaly a rozvozni prostiedky
musi byt udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochdzelo k ohrozovani jakosti a zdravotni
nezavadnosti potravin a pokrmd



2. uklid vSech pracovist a prostor se provadi pribézné za pouziti mycich, popfipadé dezinfekénich
prostfedkd

3. sanitarni zafizeni, ale i vSechny prostory musi byt udrZovany v Cistoté a provozuschopném stavu,
radné odvétravany, na WC musi byt hygienické pomucky ( toaletni papir, mydlo, papirové utérky
apod.)

4. musi byt provadéna priibézné likvidace odpadu

5. predméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze pfechovavat v objektu Skolni kuchyné

6. preventivné je nutno plsobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavcll a pribézné musi byt provadéna
béZna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace

7. do prostor skolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze pfipustit vstup nepovolanych osob a zvifat, do
Skolni jidelny je prisny zakaz vstupu zvirat

8. osobni véci, ob¢ansky odév a obuv Ize odkladat pouze v $atné, a to oddélené od pracovniho odévu

9. zdkaz kouteni ve viech prostorach

10. pro uklid lze pouZivat jen takové myci, Cistici a dezinfekéni prostfedky, které jsou uréeny pro
potravinarstvi. Tyto prostfedky jsou ukladany oddélené v ¢erné kuchyni. Myti nadobi se provadi
v dostatecné teplé pitné vodé s pridavkem myciho prostfedku po predchozi oCisté od zbytk(. Bilé
nadobi a pribory se myji v mycce na nadobi.

5.1. Skladovani potravin

Pfejimka zboZi se musi provadét po strance kvantitativni a kvalitativni., Za spravnou pfejimku nese
zodpovédnost vedouci SJ, v dobé jeji nepfitomnosti hlavni kuchatka. Potraviny se vybaluji mimo prostor
kuchyné, obaly se bezprostredné likviduji. Skladovanim nesmi dojit k poskozeni kvality skladovaného zboZi pfi
dodrzZeni skladovacich podminek. V suchém skladu, v lednicich, v mrazacich jsou umistény teploméry. Teploty
jsou kontrolovany. Dle Kodexu hygienickych pravidel CACA/RCP 39-1993 maji byt skladované syrové potraviny
Zivocisného plvodu zchlazené na 1 az 4°C. Ostatni suroviny, které vyzaduji chlazeni, je tfeba uchovavat na nizké

teploty, jak dovoluje jakost. Mrazené suroviny, které se ihned nepouziji, je tfeba uchovavat ¢i skladovat pfi
teploté -18°C nebo nizsi

5.2. Pfiprava pokrmu

Zelenina a brambory se ocisti v hrubé pfipravné zeleniny a do dalsi vyroby se predava v.omyvatelnych
nadobach.

Vytloukani vajec probiha ve vy¢lenéném Useku v pfipravné masa. Vajecny obsah je poté do vyroby predan

v omyvatelnych nadobdch.

Priprava masa probiha v souladu s technologickymi postupy, rozmrazeni masa probiha v lednici. Maso po
umleti musi byt do 3 hodin tepelné zpracovano. Mleté maso nenechavat pres noc syrové. NoZze a pomlcky na
zpracovani syrového masa se pouzivaji jen k tomuto Ucelu. Pracovni plochy musi byt Cisté a jsou radné
oznaceny.

Mouéné pokrmy se vyrabi ve vyélenéném pracovnim useku kuchyné.

Pokrmy, které se musi naporcovat jsou krajeny ve vyélenéném Useku kuchyné. Ihned po skonceni Upravy se
pokrmy dohfivaji na odpovidajici teplotu.

Zeleninové a ovocné salaty se pripravuji ve vyclenéném useku kuchyné a hotové jsou uloZené do chladnicky.
Doba a teplota tepelného opracovani by méla byt dostate¢nda k tomu, aby se zajistilo zni¢eni nesporulujicich
patogennich mikroorganismu. Dle Kodexu hyg.pravidel by tuky ¢i oleje na smazZeni nemély byt zahtivany na
teplotu prevysujici 180°C.

Teplé pokrmy se uchovavaji v teploté 60 °C a vyssi.

5.3. Vydej stravy:

Pokrmy jsou v gastronadobach umistény ve vyhtivacim pultu.
Doba vydeje nesmi prekrocit 4 hodiny od dohotoveni pokrmu. Pfi vydeji je tfeba pouZivat vhodné nastroje pro
manipulaci se stravou /vidlice, nabéracky, rukavice/. Vyddvané pokrmy musi mit teplotu vyssi nez +60 °C.
Obédy se vydavaji ve dnech skolni vyuky:
Vydejni mista:

- ZS8Petrov1

- Z8 Rapotin



- 78 Sobotin

- MS Petrov 87

- MSPetrov 171
- MS Rapotin 556

Vydejni doby :

- Vydejna ZS Petrov 1 12.30-13.45  pokud neni v mimoradnych pripadech
véas oznameno jinak

- Vydejna ZS Rapotin 12.00-13.30  pokud neni v mimoradnych pripadech
v€as oznameno jinak

- Vydejna ZS Sobotin 11.30-13.00  pokud neni v mimoradnych pfipadech
v€as oznadmeno jinak

- MS Petrov 87 11.30-12.00  pokud neni v mimoradnych pfipadech
v€as oznameno jinak

- MS Petrov 171 11.15-12.00  pokud neni v mimoradnych pripadech
v€as oznameno jinak

- MS Rapotin 556 11.30-12.00  pokud neni v mimoradnych pripadech

v€as ozndmeno jinak

Vydejni doby pro cizi stravniky :

- _Vydejna Z8 Petrov 1 11.30-12.15  pokud neni v mimoradnych pfipadech
v€as oznameno jinak

- Vydejna Z8 Rapotin 11.00-11.45  pokud neni v mimoradnych pripadech
v€as ozndmeno jinak

- Vydejna ZS Sobotin 11.00-11.20 pokud neni v mimoradnych pfipadech

v€as ozndmeno jinak

Vydejni doby pro vydej stravy Zaka na distanc¢ni vyuce :

- Vydejna ZS Petrov 1 12,00 -12,30  pokud neni v mimoradnych pripadech
v€as oznameno jinak

- Vydejna ZS Rapotin 11,30-11,45  pokud neniv mimofadnych ptipadech
v€as oznameno jinak

- Vydejna ZS Sobotin 11,00 - 11,20  pokud neni v mimotadnych pfipadech

vcas oznameno jinak

6. Pro téely splnéni poZadavkt BOZP jsou zaméstnanci $kolni kuchyné povinni :

el A

v

®

10.

11.
12.

nepracovat s nozem smérem k télu

odkladat naradi, zejména pouzité noze, vzdy na urcené misto

nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochdzi

pfi manipulaci s nadobami s horkym obsahem vidy pouZivat ochranné latkové rukavice a dbat zvysené
opatrnosti pfi chizi

nasazovat pridavna zatizeni u kuchynskych robot( jen pfi vypnutém motoru

do masového strojku vtlacovat maso jen drevénou palickou, tlacitkem, u narezovych strojd pouzivat
pfi obsluze pfislusného nacini, $picky salamu odkrajovat rucné

zkousky tésta, poptipadé jinych surovin pfipravovanych robotem, pouze po zastaveni stroje

zbyteéné neodkladat pomlcky na vafeni (noZe, vidlicky, nabéracky,...) na pracovni plochy

dbat na to, aby podlahy ve vsech prostorach skolni kuchyné a jidelny byly do sucha vytreny, bez zbytk(
pokrm( a odpadkd

nadoby z dlivodu bezpecné manipulace nenaplriovat tekutinami po okraj; zachazet s elektrickymi ¢i
plynovymi spotrebici a panvemi ( vyklapéni, apod. ) jen pti vypnuti elektrického proudu (plynu);
presvédcit se vzdy o vysi vody v plasti kotle podle vodoznaku; zabezpecit vypoustéci kohoutky varnych
kotll proti ndhodnému otevreni; dbat na spravnou funkci pojistovacich ventil(, nezddat pomoc osob
radné nepoucenych a neproskolenych

neprenaset nadlimitni bremena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy

dbat zvySené pozornosti pfi snimani poklicek a pak z nddob s horkymi pokrmy



13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.
22.

23.
24,

25.

26.

27.

zavady na strojich a jiném zatizeni ihned oznamovat vedouci $kolni kuchyné a zabezpecit jejich opravu
odborné zpusobilym zaméstnancem

plné se soustredit na prdci; pfi praci se nerozptylovat a nerusit ostatni pfi pracovni ¢innosti
pravidelné kontrolovat IhGtu pouZitelnosti potravin a konzerv

nedotykat se pfi manipulaci s pokrmy nebo pozivatinami pfimo rukama, pokud to neni podle jejich
povahy nezbytné; zaméstnanci musi vidy pouZivat vhodné nacini a pfibora a pocinat si pfitom

s Uzkostlivou Cistotou

dodrzZovat zakaz kladeni bilého nadobi nebo mélkého ¢erného nadobi naplnéného pokrmem nebo
umytého na podlahu a ponechavat je v neCistém nebo prasném prostredi, nezakryté

pfi myti nadobi a pfiborl pouZivat dostatecného mnoizstvi Cisté horké pitné vody; teplota myci vody
min. 40 °C; nepouZivat kovové draténky; voda k poslednimu smyvani ma byt horka, aby nadobi samo
oschlo a nebylo tfeba pouzivat utérek; dezinfekce nddobi se provadi na zvlastni pokyn organ( statniho
odborného dozoru a pred zahajenim Skolniho roku.

pti obsluze elektrickych spotfebicl, stroja a zafizeni provadét pouze takové tkoly, které obvykla prace
vyZaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu urceny

nedotykat se vadnych vodic¢t nebo nedostatecné chranénych pfivoda ke spotrebicim a strojim a
nevéset na Casti elektrické instalace, vypinace a kabely Zadné predméty nebo ¢asti odévu

pfi pouziti hornich podlazi kuchynskych peci dbat zvysené opatrnosti pfi vyndavani rozpalenych plech(
nemanipulovat za chodu se strojem na brambory, nesahat do otevieného stroje rukou, Skrabka na
brambory musi byt zakryta

jakékoliv zavady ihned ohlasit vedouci Skolni kuchyné, véetné mimoradnych udalosti

pfi vzniku pracovniho Urazu vlastniho nebo spoluzaméstnance, ihned tuto skutec¢nost oznamit
vedoucimu zaméstnanci a Uraz zapsat do knihy draza

viichni zaméstnanci musi byt pravidelné o téchto pokynech poueni, vedouci SJ provadi pravidelné
zapis o tomto proskoleni a seznameni s podpisy vSech zaméstnanci

je tfeba dbat o to, aby stropy, fimsy a topna zafizeni byly zbavovany prachu. Podlaha a okna musi byt
peclivé ¢istény. Okna musi byt opattfeny sitémi proti vnikani hmyzu a ptactva do pracovnich mistnosti.
v kuchyni, jidelné a ve skladech nesméji byt uschovdvany obcanské Saty a obuv. Nesmi se tam susit
pracovni odévy, pracovni obuv a jiné predméty

7. Prihlasovani ke stravovani a platby

7.1. Zatazovani stravnikt do kategorii, vySe stravného :

Podle vyhlasky 107/2005 Sb. o skolnim stravovani jsou Zaci zafazovani do vyZivovych norem a
financnich limitl rozhodnych pro stanoveni vyse stravného podle data narozeni. Do vékovych skupin
Jsou Zaci zarazovani na dobu Skolniho roku, ve kterém dosahuji véku podle bodu 1 — 4 skolského
zakona 561/2004 Sb. §24 —skolni rok zacina 1. zafi a kon¢i 31.srpna nasledujiciho kalendarniho roku.
Proto napf.dité, které dosahne véku 7 let dne 31.8., bude v prlbéhu celého skolniho roku zafazeno do
vékové skupiny ,strdvnici 7-10 let,,.

pro MS:
déti3 -6 let presnidavka 11,- K¢
obéd 24,- K¢ plnd cena 73,-Ké
svacina 10,- K¢
déti 7 let presniddvka 13,- K¢
obéd 29,- K¢ plnd cena 78,-K¢
svacina 12,- K¢
pro 75 :
Zaci 7-10let obéd 29,- K¢ plna cena 78,- K¢
Zaci 11-14let obéd 32,- K¢ plna cena 81,- K¢
zaci 15 let a vyse obéd 35,- K¢ plna cena 84,- K¢
zaméstnanci obéd 25,- K¢ plna cena 85,- K¢

cizi stravnici obéd 98,- K¢



7.2. Systém plateb stravného :

Stravnik nebo jeho zdkonny zastupce si na za¢atku stravovaciho obdobi zfidi svoleni k inkasu ve pros-
péch uctu Skolni vyvarovny s limitem k inkasu ve vysi :

déti MS /7let 1 000,- K& / 1200,-K¢&
74ci 28 800,- K¢&
zameéstnanci 600,- K¢
cizi stravnici 2 100,- K¢

Bezhotovostni platby probihaji inkasnim pfikazem zalohové vidy po 15. dni 1 mésic pfedem. Prvnim
a dal3im inkasem se strhava ¢astka dle poctu dnii v mésici x cena ob&da. Odhlasky se u 7akh Z8 za&tuji
v nasledujicim mésici, u déti MS a? v dal$im, protoZe v dobé vypoctu inkasa jeté neni mésic ukonéen.
Pokud si rodi¢e déti z M§ odhldsi stravu i na internetu, odhlasky se zuétuji stejné jako v Z8 nasledujici
meésic.

7.2.1. Hotovostni platby

Pfed zapocetim stravovaciho obdobi si stravnik uhradi objednanou stravu u vedouci Skolni vyvarovny,

vzdy posledni tyden v mésici na mésic nasledujici.

Pokladni hodiny : 7.00 - 8.00a 11.00 - 13.00 nebo po individualni telefonické dohodé
v kancelafi SV

7.2.2. Platby smluvnich organizaci

Smluvni organizace hradi odebrané obédy bezhotovostné za uplynuly mésic. Podrobnosti tohoto
vztahu jsou definované v uzaviené smlouvé o poskytovani stravovani.

7.2.3. Pfihlasovani stravy

Ke stravovani se kazdy stravnik musi radné prihlasit vyplnénim pisemné prihlasky, ktera zaroven

slouzi jako doklad pro jejich seznameni se systémem skolniho stravovani. Pfihlaska musi byt kompletné
vyplnéna a odevzdana pred zahajenim stravovani. Pfihlaska ke stravovani je platna po celou dobu
Skolni dochazky.

Obédy se pftihlasuji na cely mésic, nebo jen na vybrané dny automaticky.

Prihlaseni obéda je také mozné provést osobné, telefonicky nebo nainternetové adrese :
www.strava.cz (pfistupové informace jsou k dispozici u vedouci skolni vyvarovny). Pfihlaseni plati
pouze pro dny skolni dochazky. V dobé prazdnin, feditelského volna, Skolnich vylet apod. jsou obédy
automaticky odhlaseny.

Skolni vyvaFovna vafi denné jeden druh jidla.

Jidelni listek je sestavovan na zdkladé nutricnich pozadavk(, zasad zdravé vyZivy s ohledem na
dodrzovani spotifebniho kose. Pestrost je uplatfiovana tak, aby byla zajisténa nejen béhem dne,

ale i tydne a celého mésice. Dba se na stridani jidel masitych, polomasitych, bezmasych a zeleninovych.
Vedouci vyvafovny si vyhrazuje moznost zmény jidelniho listku v zavislosti na dodavkach potravin

(v pfipadé mimoradnych udalosti).

Velikost porci je uréena recepturami pokrmu pro skolni stravovani a tabulkami MnoZstvi pokrm( pro
Jednotlivé kategorie a je k nahlédnuti na kazdé vydejné stravy.

Vedouci stravovaciho zatizeni vyvésuje jidelnicek na nasténce ve $kolni vydejné a na internetové
adrese http://www.skolydesna.cz, i v aplikaci www.strava.cz

Na jidelnim listku jsou uvedeny alergeny potravin pod ¢iselnym kédem, véetné seznamu alergent.

7.2.4. Odhlasovani stravy

Odhlasky se provadi nejpozdéji den predem do 14.00 hod. z divodu normovani potravin na pfisti den
osobné u vedouci Skolni vyvarovny. Telefonicky nebo na internetové adrese www.strava.cz. Déti
z Matefskych skol zakonni zdstupci odhlasuji pouze ve Skolce do 13.00 hod..


http://www.strava.cz/
http://www.skolydesna.cz/
http://www.strava.cz/

Pokud strava neni odhlasena a vyzvednuta, propadd bez nahrady.

Jedna-li se o Ucastnika Skolniho (zvyhodnéného) stravovani, ma na toto stravovani narok jen prvni den
neplanované nepritomnosti ve Skole. Pokud nedojde k odhlaseni stravovani ani v nasledujicich dnech
bude v souladu s vyhlaskou 107/2005 Sb. o $kolnim stravovani § 4 odst. 9 stravnikovi Uc¢tovéana plna
cena obéda (viz cenik). Na dotovany obéd ma dité/zak narok i v dobé distanéni vyuky.

Jedna-li se o Uéastnika zdvodniho stravovéni (zaméstnanec organizace), ma dle vyhlasky 84/2005 Sb.
o nakladech na zavodni stravovani a jejich Uhradé v pfispévkovych organizacich, zfizenych dzemnimi
samospravnymi celky § 3 odst.3, narok na zavodni stravovani, pokud v dany den na pracovisti
odpracuje alespon 3 hodiny, jinak je tomuto stravnikovi U¢tovana plna cena obéda ( viz cenik ).

8. Organizace stravovani

8.1. Vlastni stravovani

Vstup jednotlivych skupin stravnikl do prostor skolnich vydejen je stravnikim dovolen jen v pfislusné
provozni dobé. Pred vstupem do jidelny jsou stravnici povinni se prezout, pripadné pouzit navleky,
které jsou uloZeny v pfizemi vestibulu dané skoly. Nemocnym stravnikim je vstup do skolni jidelny
zakdazan.

Po vstupu do jidelny se stravnici zafadi do rfady. Pfed vydejnim okénkem si vezmou tac a pribor.
Napoje maji svd samoobsluznd vydejni mista.

Vydana strava je urcena ke konzumaci v jidelné, stravnici si ji neodnaseji z mistnosti. Konzumace
probihd v sedé u stold.

Po konzumaci stravnik odnese pouzité nadobi k prislusnému okénku.

Po celou dobu pfitomnosti v prostorach skolni jidelny stravnici zachovavaji osobni bezpecnost,
hygienu stravovani a spolecenska pravidla.

8.1.2. Uklid jidelny

BézZny uklid (stravou znecisténa podlaha, stoly apod. ) v dobé provozni doby zajistuji ve vydejnach
Stravy pracovnice Skolni vydejny na pozadani stravnikl ¢i pedagogického dozoru.

Uklid po skonéeni vydeje stravy (konec pracovni doby) zajistuji pracovnice vydejny. Pokud jsou pros-
tory skolni vydejny déle pouzivany k vyukovym Ci jinym ucellim, je nutno pred vydejem stravy zajistit
uklid Skolou.

8.1.3. Dohled

Dohled ve skolni jidelné zajistuji pedagogicti pracovnici skoly, pfipadné jini zaméstnanci organizace.
Je dohlizeno na dodrZovani bezpecnosti, hygienickych zasad a zasad spolecenského chovani.

Dozor reguluje osvétleni a vétrani, upozorfiuje zaméstnankyné vydejny na mozné nebezpedi

z hlediska hygieny a bezpecnosti ( rozlita polévka, apod. ..)

Dojde-li k Urazu stravnikd, ohlasi dozirajici pedagog Uraz nadfizenému pracovnikovi, ihned poskytne
prvni pomoc a neprodlené provede zapis v knize Uraza.

Nikdo z persondlu vydejny ani pedagogicky dozor nema pravo nutit Zaky k dojidani jidel.

Stravnik jehoz chovanim vznikla Skolni vyvarovné skoda je povinen tuto Skodu nahradit.

V pripadé opakovaného nedodrzovani tohoto provozniho radu, ma vedouci Skolni vyvafovny pravo
vyloudit stravnika ze stravovani.

8. Zavérecna ustanoveni

1. Provozni rad skolni vyvarovny je bezezbytku zavazny pro vSechny zaméstnance organizace i Gcastniky
stravovani.

2. Kontrolou provadéni ustanoveni této smérnice je statutarnim organem skoly povéren zaméstnanec:
p. Miroslava Jureckova.

3. 0O kontrolach provadi pisemné zaznamy.

4. Original provozniho fadu je vyhotoven ve tfech provedenich, kdy jeden je uloZen u feditelky skoly,
druhy u vedouci $kolni vyvarovny a tfeti u ekonomky skoly. Kopie jsou vyvéseny na nasténkdach



vedle jidelniho listku na kazdé vydejné a je prikladana organizacim jako pfiloha ke smlouvé
o poskytovani stravovani.

5. ZrusSuje se predchozi znéni této smérnice ze dne 1.9.2023. UloZeni smérnice v archivu Skoly se Fidi
spisovym radem skoly.

6. Smérnice nabyva platnosti dnem 1.9.2024

7.  Smérnice nabyva uginnosti dnem 1.9.2024

V Rapotiné dne 30.8.2024

Mgr.Martin Gronych , feditel Skoly



Priloha €. 1 — ¢asovy rozvrh pfipravy a expedice jidel

CASOVY ROZVRH PRIPRAVY A EXPEDICE JiDEL

$kolni vyvarovna Sobotin pfi ZS a MS Udoli Desné

Provozni doba skolni kuchyné:

REZIM DNE

Priprava hlavniho chodu

5.00

6.00

8.00

9.15-9.45

9:45 -10:00

9:45

10:00

10:15

10:30

5:00 - 13:30 hod.

pfiprava a opracovani surovin

zahajeni tepelné Upravy (vareni, duseni, peceni, smazeni,
zapékani zaliti,

spareni, vyluhovani')

priprava doplrikového jidla ( studend kuchyné - salaty,
kompoty, mlécné

dezerty, myti ovoce )

dokonceni tepelné Upravy vé.regenerace pokrmu na
pozadovanou teplotu

zahajeni expedice jidel na 8 vydejen - rozdéleni do
termoportd a varnic

nakladka stravy v¢. Odpolednich svacin pro

déti materskych skol

odjezd smluvniho dopravce na vydejny v této
posloupnosti

1.varka — M$ Berugka , ZS Sobotin, ( navrat

cca 10:15)
2.vérka - MS Slunicko, ZS Petrov, 7§ a M§
Rapotin

nakladdka a odvoz jidel pro ZS Vikyrovice, MS$ Vikyfovice vé.
Odpolednich
svacin pro déti materské Skoly

Priprava doplrikového jidla pro materské skoly ( presniddvky, svaciny )

7:00-7:10

5:00

5:45

pfiprava a opracovani surovin ( Cisténi ovoce, zeleniny,
rozvazeni surovin )

pfiprava teplého nebo studeného napoje

pfiprava ranni svaciny - michani ( pomazanek, tésta,
mlécného dezertu, kasi

aj.), krajeni ( zeleniny, ovoce, buchty aj. )

rozvazovani ( pomazanky, kase, mlécné dezerty ), rozdéleni
peciva_a kusovych

potravin na jednotlivd oddéleni, vydejny M3 dle dennich
poctd do pro tyto ucely

vyclenénych a oznacenych prepravnich

nadob

zahajeni expedice - nakladka smluvnim dopravcem, odjezd
na jednotlivé

vydejny



7:10-9:45 zahajeni pripravy odpolednich svacin - vyrobni proces a
technologicky postup
jsou stejné jako pfi pripravé rannich svacin. Odpoledni
svaciny se odvazi
soucasné s obédy, viz vySe uvedeno.

Casovy rozvrh vydeje stravy dle jednotlivych zafizeni je sougasti provozniho fadu SJ Sobotin

Vypracovala: Zapletalova Blanka

V Rapotiné 30.8.2024

Mgr. Martin Gronych
feditel Skoly



